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L’EVENTO QUESTANNO | VISITATORI POTREBBERO SUPERARE QUOTA 200MILA

Ferrara al Salone del Gusto

Da oggi a lunedi la macellma R.tzzten di Focomorto a Torino

PASSIONE, competenza, im-
pegno: tre ingredienti indispen-
sabili per avere successo e, in
questo caso, aggiudicarsi il ban-
do promosso dalla Camera di
Commercio di Ferrara per rap-
Eresenta:e il nostro territorio al
-Salone del Gusto (Torino, da
oggil al 29), il pii importante
pﬁu per produttori e artigiani
dell’agroalimentare di qualiti
di tutto il mondo. Sard quindi

PRODOTTI DOC

«Da noi arrivano pezzi interi
che lavoriamo con cura

per le tavole dei clienti»

Lorenzoe  Rizzieri, ttolare
dell’'omonima macelleria di Fo-
* comorto, che con la moglie Mi-
chela, la sorella Elisa e il colla-
boratore Giovanni Rizzo pro-
muoveranno salama da sugo e
salame all’aglio ferraresi ai visi-
tatori del Salone, che quest’an-
no potrebbero superare la quo-
ta record di 200.000.

STRANA storia quella di Lo-
renzo, 38 anni, fin da piccolo
appassionato di cose buone (for-

IN CUCIMNA Nella foto Lorenzo Rizzieri, tra il Ipapa Maurizio
e la moglie Michela, assieme al collaboratore G

se perché papi e zio erano gid
impegnati nel settore), ex re-
sponsabile qualita e del settore
informatico di una nota azien=
da ferrarese. Licenziatosi, final-
mente & riuscito a mettersi die-

tro a quel bancone che amava
da sempre, cosi nel 2009 ha rile-
vato l'azienda di papa Mauri-
zio, tuttora comungque al suo
fianco, per fare della semplice
macelleria di gualitd un punto

gastronomico di riferimento
per l'originalita delle proposte
e per il rigore nella scelta degh
ingredienti.

I RICONOSCIMENT!I non si
sono fattl attendere, tra questi
quello del noto esperto enoga-
stronomico Paolo Massobrio,
che nel suo Golosario, la guida
alle cose buone d'Italia, ha inse-
rito la Macelleria Rizzieri tra le

PROTAGON ISTi

Saranno Lorenzo, il titolare,
la moglie Michela, la sorella
Elisae Gluvanm

prime cingue in Italia. Inoltre
nei locali di Focomorto si ten-
gono spesso laboratori didattici
per le scuole elementari. «La
nostra & una macelleria radizio-
nale i eui prodotti partono da
stalle e da allevamenti ben co-

' nosciuti — precisa Lorenzo —

qui arrivano esclusivamente
pezzi interi che poi noi lavoria-
mo, e da settembre tutti i pro-
dotti sono senza glutines.
Riccardo Comastri




